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2 | UBER FESSMANN

Hightech mit Tradition

Seit fast 100 Jahren steht FESSMANN fir modernste High-
techanlagen zur Lebensmittelbehandlung in der Fleisch,
Wurst und Fisch verarbeitenden Industrie.

1924 in Winnenden bei Stuttgart gegrindet, ist FESSMANN
heute in mehr als b0 Landern auf allen Kontinenten ver-
treten. Uber 80.000 Anlagen zum Rauchern, Kochen, Braten,
Backen und Kihlen haben wir bereits ausgeliefert. Dieses
Vertrauen in unsere Verfahrenstechnik ist unser Antrieb.
Nicht umsonst nimmt FESSMANN im internationalen Ver
gleich in Qualitat und Service eine Spitzenposition ein.

Und jeden Tag arbeiten wir weiter daran, noch besser zu
werden - geschmacklich, dkologisch und 6konomisch. So
machen wir die Umwelt, Sie und Ihre Kunden glucklich:
Denn unsere Liebe zu Qualitdt geht nicht nur durch den
Magen, sondern verbessert auch lhre Margen. Wie? Das
erfahren Sie auf den nachsten Seiten.
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Daten und Fakten

Grindung durch Wilhelm Fessmann

Auslieferung der ersten Universalanlage
TURBOMAT

Entwicklung der ersten
halbkontinuierlichen Anlage TF3000

Entwicklung der ersten Transferanlage
TF4000

Das Technikum bei FESSMANN wird
eroffnet

Entwicklung des ersten RATIO-
Raucherzeugers

Der patentierte Glimmraucherzeuger
RATIO-TOP vervollstandigt die
RATIO-Familie

FESSMANN entwickelt Anlagen zum
Kochen und Backen: AUTOVENT und
RotathermCARAT

FESSMANN fihrt ein echtes Multitalent
ein: die Industrieanlage Ti3000

Entwicklungserfolg ECO.(LUNE:
mit Triplex-lsolierung, CIP-Reinigung
und Frequenzumrichter

Der Dampfraucherzeuger RATIOSTEAM
vervollstandigt die RATIO-Familie und die
neue Steuerung FOOD.CoN wird eingefuhrt

Die von FESSMANN entwickelte Prozess-
uberwachungssoftware FOOD.(©G
lost PROCES ab

Der RATIO-HYBRID: Zwei Raucher-
prozesse in einem System.

Der neu entwickelte F.LOADER ermdoglicht
die vollautomatische Be- und Entladung
der TF4000

Die Steuerungsgeneration FOOD.CDN2
wird mit einer OPC-UA-Schnittstelle
ausgestattet

Das Abgasreinigungssystem ECO.CLEANAIR
setzt neue Maf3stabe fir nachhaltige
Abluftaufbereitung

Durch die Digitalisierung der Anlagen
wird Transparenz im Prozess und
Sicherheit in der Produktion geschaffen
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FESSMANN-KOMPETENZ | 5

FESSMANN-Anlagen haben mehr zu bieten

Gleichmafigkeit in Form, Geschmack und Qualitat

Ein guter Fisch zeichnet sich dadurch aus, dass er ein unvergleichliches
Geschmackserlebnis ist. Diesen Anspruch an Qualitat gilt es mit einer hervor-
ragenden Technik und einem durchdachten Konzept zu erfillen. Reproduzier-
barkeit und Zuverlassigkeit von Produkten entstehen nur bei kontinuierli-
cher Entwicklung und Verbesserung. Denn dies schatzen unsere Kunden an
FESSMANN und wir sorgen dafiir, dass gleichbleibender Geschmack sowie
gleichmafige Farbe und Qualitat den Fisch zum Erfolg macht.

Minimaler Gewichtsverlust - maximale Effizienz

Durch minimale Gewichtsverluste beim Rauchern, Kochen, Braten und Backen
erzielen Sie mit FESSMANN-Anlagen maximale Wirtschaftlichkeit. Beste Iso-
lierung und schnelle Prozesszeiten sorgen zudem fir hohe Energieeffizienz.
Profitieren Sie auflerdem von der Langlebigkeit unserer Maschinen - wir
benutzen nur erstklassige Komponenten, die in hochster Qualitat verarbeitet
werden.

Innovation und Pioniergeist

Fur Ideen, die lhre Prozesse optimieren, raucht uns gerne mal der Kopf.
FESSMANN verflgt Gber eine eigene Forschungs- und Entwicklungsabteilung.
Hier entwickeln wir mit Leidenschaft Innovationen wie z. B. die besonders um-
weltschonende Raucheranlage ECO.LUNE .Mitunserem Pioniergeist haben wir
weltweit Standards gesetzt, die sich in einer Vielzahl von patentierten Detail-
losungen widerspiegeln. Trotzdem wollen wir uns weiter verbessern, um Ihnen
auch zukinftig Produkte anbieten zu konnen, die Ressourcen und lhren Geld-
beutel schonen.

Service und Erfahrung

Ihr Kauf ist unser lebenslanges Ja-Wort. Wer sich fiir FESSMANN entscheidet,
hat immer einen kompetenten Partner an seiner Seite. Auf unsere Erfahrung
konnen Sie sich verlassen. Wir unterstitzen Sie von Beginn an bei der Planung
und Anpassung der richtigen Losung fir Ihre Anforderungen. Unseren Kunden-
dienst bekommen Sie dennoch eher selten zu sehen. Das liegt aber nicht an
mangelnder Zeit, sondern daran, dass unsere Anlagen sehr ausfallsicher
arbeiten und auflergewdhnlich wartungsarm sind.

Flexibilitat und Sicherheit

Sie mochten Ihr Produktportfolio andern? Mit FESSMANN kein Problem. Durch
die modulare Bauweise sind unsere Anlagen jederzeit flexibel erweiterbar und
konfigurierbar - ganz nach lhrem Bedarf. Und mit unserem intelligenten Steu-
erungssystem FOOD.C_DNZ haben Sie Ihre FESSMANN-Anlage rund um die
Uhr im Griff. Auch wenn's gerade mal nicht um den Fisch geht.
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Patente Raucherlosungen

Unsere Starke sind unsere patentierten Raucherzeuger: Das durchdachte Rauchsystem sorgt in kiirzester
Zeit fur beste Ergebnisse. Die variablen Rauchintensitaten ermaoglichen vielfaltige Raucharomen und
Farbnuancen. Und mit der Steuerung FOOD.CDNZ wird diese erstklassige, gleichmaflige Produktqualitat
in Farbe und Geschmack reproduzierbar.

Je nach Anforderung haben Sie die Wahl zwischen Glimmraucherzeuger (RATIO-TOP), Reiberaucherzeuger
(RATIO-FRICTION) und Flissigraucherzeuger (RATIO-LIQUID).

Technische Daten

RAUCHERZEUGER | RZ325 | RR325 | FR325
X X X

71800
T1900 X X X
T3000 1-2 Wagen X X X

.Guter Geschmack ist uns das
Wichtigste. Wenn wir den auch
noch mit weniger Gewichtsverlust
und mit geringerem Verbrauch
erzielen kdnnen, umso besser.”
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Anwendungsspektrum

W RATIO-TOP
H RATIO-FRICTION
RATIO-LIQUID

+

4+ Geschmack

Konservierung

Rauchentstehung

300°C
350°C
400°C
450°C

Reuchinhattsstoffe
/

Hoch siedende
Komponenten fur die
Geschmacksgebung

&
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Verglimmtemperatur

und Konservierung
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RATIO-TOP Glimmraucherzeuger

B Kurze Raucherzeiten durch schnelle Erzeugung hochster Rauchkonzentration

® Variable Rauchintensitat

m Vielfaltige Raucharomen und Farbnuancen

® Uber FOOD.CDNZ—Steuerung wahlbare TOPs:
- TOP 1: Leichtrauch
- TOP 2: Mittelrauch
- TOP 3: Intensivrauch

B |n Farbe und Geschmack erstklassige, gleichmaBige Produktqualitat
® Niedrige Kosten, sparsamer Verbrauch an Rauchermaterial
® Korngrofe der Hackschnitzel betragt 4-12 mm (KL 2/16)

& = Automatische Reinigungshilfe

RATIO-FRICTION Reiberaucherzeuger

® Mildes Raucharoma
® Variable Rauchintensitaten durch steuerbare Raucherintervalle
® Automatische Reinigungshilfe

r ® Kostenglnstiges Rauchermaterial, Buchenholzbalken Qualitat Il,
CIIIIIIII..._... (s 80 X 80 X 800 mm

® Geringer Verbrauch

B Sehr leise
< ® Unerreichte Lebensdauer des Reiberades
B Geringer Stromverbrauch des Motors im Vergleich zu herkommlichen Systemen

B [nklusive eines Magazins fur Reservebalken

RATIO-LIQUID Flussigraucherzeuger

i M B Geringe Anschaffungskosten

wartungsfreies Einspritzventil mit hochster Verfligbarkeit
® Minimaler Verbrauch an Flissigrauch-Konzentrat

B FESSMANN-System: wahrend des Rauchervorgangs arbeitet die Anlage

. ® Hochste Produktqualitat: feinste Zerstaubung durch eigens entwickeltes,
) hermetisch geschlossen bei voller Temperaturregelung
I

Technische Daten

X X X X

T3000 1-2 Wagen
T3000 3-6 Wagen X X X X
Ti3000 3-6 Wagen X X X X
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Rauchentstehung beim Reiberauch Automatische Reinigungshilfe beim RZ550

RATIO-TOP

I I Offenes System mit

reduzierter Abluft

RATIO-FRICTION
Geschlossenes

System

RATIO-LIQUID
Geschlossenes System
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Qualitat aus Tradition

In modernen Fischbetrieben besteht die Herausforderung
heute darin, hohe Stickzahlen von bester und gleichbleiben-
der Qualitdat mdoglichst kosteneffizient zu produzieren. Mit
dem Turbomat T3000 von FESSMANN erreichen Sie beides:
Qualitat und Produktivitat.

Die bewahrte FESSMANN-Technologie mit stufenlosem Um-
walzgeblase sorgt fur feinsten Rauchergeschmack und exakt
reproduzierbare Ergebnisse. Durch minimalste Gewichtsver-
luste, schnelle Prozesszeiten und niedrige Wartungs- und Be-
triebskosten rechnet sich der Einsatz dieser Universalanlage
nach kirzester Zeit. Mit der automatischen Steuerung haben
Sie mit geringem Personaleinsatz alles fest im Griff. Und
wenn sich |hre Kapazitaten erhohen, wachst die Anlage dank
modularer Bauweise einfach mit. Modellauswahl und optio-
nale Ausstattungsmerkmale ermadglichen eine optimale An-
passung der Turbomat-Universalanlage an Ihre Bedirfnisse.

Technische Daten

QU

(1

IIIIIIII\\\ g

Standflache HD (B x T) 151x136 151 x246 151x356 151 x466 151x576 151 x686
Hohe bei Beheizungsart EL/HD, Korpus cm 250 250 250 250 250 250
Hohe bei Beheizungsart Gas/Ol, Korpus cm 220 265 265 - - -
Mindestraumhohe EL/HD cm 333 439 439 451 451 451
Empfohlene Raumhohe EL/HD cm 340 439 439 451 451 451
Rauchwagen (HxBxT) cm | 198x104x102 | 198x104x102 | 198x104x102 | 198x104x102 | 198x104x102 | 198x 104 x102
Max. SpieBlange cm 100 100 100 100 100 100
emomeey |
Anschlusswerte bei HD-Heizung kW 34 68 102 136 170 204
Anschlusswerte bei EL-Heizung kW 28,35 56,7 85,05 113,4 141,75 170,1
Anschlusswerte bei Gas-Heizung kW 37 69 90 - - -
Anschlusswerte bei Ol-Heizung kW 37 69 90 - - -

1Es handelt sich hierbei um Ubersichtsangaben, die daher nicht zur
baulichen Nutzung zu verwenden sind. Die vollstandigen Maf3e und
Energieanschlisse sind aus den jeweils aktuellen MafBblattern zu
entnehmen.

HD = hochdruckdampfbeheizt, EL = elektrobeheizt, Ol = 6lbeheizt, Gas = gasbeheizt

Vertikale Luftstrémung

T3000

O

\)



T3000
3 Wagen

Vorteile auf einen Blick

® Komplett aus Edelstahl gefertigt mit
niedriger Bauhohe

® Automatische Reinigung serienmaflig

® Verschiedene Beheizungsarten zur Auswahl

® Optional mit Klimapaket fir optimale Reifung

® Stufenloses Umwalzgeblase fir einheitliches
Raucherklima in der gesamten Anlage und
beste Raucherergebnisse

® Serienmafige Ausstattung mit unserer be-
wahrten Steuerung flr reprodzierbare
Ergebnisse

® Modulare Bauweise fir flexible Erweiterung
von bis zu 6 Wagen. Jedes Anbauteil mit
eigener Heizung und Umwalzung fir kurze
Produktionszeiten bei maximaler Qualitat

® Mit allen Raucherzeugern der RATIO-Familie
kombinierbar




Automatische CIP-Reinigung FESSMANN-RATIO-Klappe

.Bis zu 1,5% mehr Ertrag und das bei
konstanter Qualitat, das rechnet sich.”

' { 4

Vorteile auf einen Blick

B Paneelbauweise und Zentralaggregat-
Technologie fur hochste Luft- und
Prozessleistungen

® Hohere Flexibilitat in der Realisierung
kundenspezifischer Produktanforderungen
durch stufenlose Lifterdrehzahl

® Hohere Anlagekapazitaten durch schnel-
lere Prozesszeiten = hoherer Ertrag

® Verwendung aller bekannten Beschickungs-
wagen fir den industriellen Einsatz
moglich

B Finsatz von ,lberlangen” Beschickungs-
wagen und Transportgestellen

® Automatischer Tlroffner serienmafig

® Automatisches CIP-Reinigungssystem
serienmabig



Mehr Geschmack, mehr Gewicht, mehr FESSMANN

Mit der Industrieanlage Ti3000 holen Sie im Vergleich zu anderen Anlagen Uber 1,5% mehr
Ertrag raus und das in bewahrter FESSMANN-Qualitat. Komplett aus rostfreiem Edelstahl ge-
fertigt und in Paneelbauweise dampfdicht aufgebaut, ist die Ti3000 universell und entsprechend
spezifischer Anforderungen einsetzbar. Die Zentralaggregat-Technologie macht sie auflerdem
flexibel sowie kostensparend, und das bei héchster Umluftleistung mit kurzen Prozesszeiten.

Freuen Sie sich auf hohere Anlagekapazitaten bei sinkendem Gewichtsverlust. Ein neues
Lifterverfahren mit zentralem Luftumwalzaggregat sorgt fur effektive Verarbeitungsprozesse
und konkurrenzlos schnelle Raucherzeiten mit noch schnelleren Trocknungszeiten. Das Ganze
bei einem sehr hohen Trocknungsgrad, bestem Geschmack und hdchster Qualitat. Die Ti3000
ist ein absolutes Multitalent, wenn es um die Verarbeitung Ihrer Wurst-, Fleisch- und Fisch-
waren geht.

Vollstandige Warenherstellungsprozesse mit den Funktionen Erwarmen, Trocknen, Umrdten,
R&duchern, Braten, Backen, HeiBluftgaren und Kochen sowie optional Duschen und Kihlen/
Entfeuchten konnen mit ihr durchgefihrt werden. Die intelligente Steuerung FOOD.CDNZ
lasst sich intuitiv und prazise bedienen und ermdglicht das Abspeichern von 99 verschiedenen
Warenherstellungsprogrammen bis hin zu Kaltraucherprozessen.

Ti3000
Vertikale Luftstrémung

Technische Daten

Ti3000 | 13

Ti3000" Ti3000/3 | Ti3000/4 | Ti3000/5 | Ti3000/6

ABMESSUNGEN 3 WAGEN 4 WAGEN 5 WAGEN 6 WAGEN

1 Es handelt sich hierbei um Ubersichtsangaben, die daher nicht zur
baulichen Nutzung zu verwenden sind. Die vollstandigen Mafle und

([ iy

Energieanschliisse sind aus den jeweils aktuellen Mafiblattern zu
entnehmen.

S Zanngnns
HD = hochdruckdampfbeheizt, EL = elektrobeheizt, Ol = 6lbeheizt, Gas = gasbeheizt

= J a \ = Standfliche HD (BxT) 151356 151x 466 151x576 151 %686
E E § Hohe bei Beheizungsart EL/HD cm 273 273 273 273
E E E Hohe bei Beheizungsart Gas/0Ol, Korpus cm 273 - - -
= = = Mindestraumhshe HD cm 450 450 450 450
= \ =/ = Empfohlene Raumhghe HD cm 500 500 500 500
= J = \ = Rauchwagen (HxBxT) cm | 198x104x102 | 198x104x102 | 198x104x102 | 198x104x102
E E E Max. SpieBlange cm 100 100 100 100
= = Anschlusswert bei HD-Heizung KW 135 180 225 270
E J \ E Anschlusswert bei EL-Heizung kW 118,8 158,4 158,4 -
2 s



Vorteile auf einen Blick

m Einfache Bedienbarkeit: intuitive, ibersichtliche
und ergonomische Programmfihrung

m Maximale Verfiigbarkeit und geringe Ausfallzeiten
durch Eigendiagnose und Feldbus-Anbindung
wichtiger Bauteile

® Fernwartungen durch externen Zugriff ermagli-
chen Service und Programmoptimierung rund
um die Uhr

®m Wahrend der laufenden Warenprogramme
immer aktuell und prazise auf dem Display:
Verlaufsanzeige von Kammertemperatur,
Kerntemperatur, Feuchte und mehr

1 franks

Moglichkeit der Chargeneingabe
Darstellung auf mobilen Endgeraten maglich

Parallele Steuerung und Uberwachung von
bis zu 4 Anlagen

Touchscreen mit speziellem Schutzglas: schnell
in der Bedienung und sicher gegen Feuchtigkeit

Durch den Passwortschutz auf verschiedenen
Ebenen konnen die Programme gegen unbe-
fugten Zugriff geschiitzt werden




FOODCDNZ — einfach, intuitiv, prazise

Die neue FOOD.CDNZ -Steuerung sieht gut aus, ist einfach zu be-
dienen und sorgt konstant fur beste Qualitat.

Qualitativ hochwertige Produkte in der Fisch-, Fleisch- und Wurst-
warenindustrie zu schaffen, heifit den Wunsch nach Flexibilitat in der
Warenherstellung und die unbedingte Prozesssicherheit miteinan-
der in Balance zu bringen. Dafur sind eine konstante, llickenlose
Uberwachung aller Prozesse und Warenabldufe und eine sorgfiltige
Dokumentation jedes Eingriffs in den Programmablauf unerlasslich:
Nur so konnen Fehler vermieden werden, die sich spater zu grof3en
Ausfallen oder Kosten summieren wiirden. Hier ist eine Software er-
forderlich, die auch bei vielen parallel ablaufenden Prozessen, einer
groflen Anzahl an Anlagen und unter dem Druck stetig wachsender
Anforderungen an die Prozesskontrollen den Uberblick behilt.

Mit FOOD.(Dq wissen, was lauft

Die im Hause FESSMANN entwickelte Software zur Prozessiber-
wachung ist mit ihrer bedienerfreundlichen, Windows-basierten
Steuerung die einfache Antwort auf komplexe Produktionsablaufe.
Mit FOOD.(©q] erhalten Sie einen umfassenden Uberblick iber alle
Daten, die zur Qualitatssicherung Ihrer Produkte erforderlich sind.
Die ergonomische, intuitive Benutzerfihrung und die Speicherung
aller relevanten Daten in einer Datenbank machen es Verwendern
von FOOD.(©G ganz einfach, auch viele Anlagen gleichzeitig zu
Uberwachen.

Fir jeden Betrieb das richtige Programm. Sie konnen zwischen
FOOD.LOq basic, professional und enterprise wahlen, um lhren in-
dividuellen Ansprichen an die Produktionsiiberwachung gerecht zu
werden. Optimale Prozessiiberwachung bei einfachster Bedienung -
mit FOOD.(©& entgeht Ihnen in Zukunft nichts mehr. Es lassen sich
samtliche Anlagen- und Betriebszustande genauestens dokumen-
tieren. Alle prozessrelevanten Daten, wie Kammer- und Kerntem-
peratur, F-Wert, Prozessdauer oder relative Feuchte, werden von
dem Programm erfasst und gespeichert. FOOD.{©¢) ermdglicht die
exakte Produktionskontrolle und Nachweisfihrung - auch nach DIN
ISO 9000.

FOOD.CON 2/ FOOD.LOG | 15
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Das Leistungsprogramm von FOOD.(©&
auf einen Blick:

® Prozessiiberwachung

® Prozessdokumentation

® Nachweisfiihrung

® Chargenprotokollierung

® Produktionsoptimierung

® Programmpflege

® Fehlermanagement

" Anlageniberwachung

" [ntegration in EN SO 9000-9004

® Vernetzt bis zu 32 Anlagen, Kihl- und
Lagerraume pro PC



- s
f',r-" . A i'___ : ﬁ.\»!*‘f‘l. &t

| o PRATE g R

.Wir gehen nicht nur mit dem
Gewicht Ihrer Produkte,
sondern auch mit Ihrer
Energie sehr sparsam um.”

-
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ECOLJ,/\Jé— energiesparendes Multitalent

Die neuen TURBOMAT-Anlagen von FESSMANN arbeiten besonders wirtschaftlich
und flexibel. Dank einer weiterentwickelten Paneelbauweise mit Triplex-Isolierung
konnte der Warmeverlust um mehr als zwanzig Prozent reduziert werden.

Die vollautomatische Cleaning-in-Place-Reinigung (CIP-Reinigung) sorgt fur
eine umweltfreundliche und zugleich komfortable Selbstreinigung der Anlage.
Der im Standard eingebaute Frequenzumrichter ermdéglicht die Drehzahl indivi-
duell zu regeln und rundet die Vorteile ab: Es konnen verschiedene Produkte in
einer Anlage verarbeitet werden.

Unser Beitrag zur Schonung von

Ressourcen

® Alle Anlagen verfligen Uber die einzigartige
Triplex-Isolierung: Edelstahl-Seitenwand
ohne Warmebrtcken plus Isolierung aus
PU-Schaum und zusatzlicher Kunststoff-
Isolierplatte

m |ntelligente Silikondichtungen halten jede
Offnung dicht, sodass auch durch Deckel
und Turen keine Energie entweichen kann

® Finsatz von energieeffizienten Motoren in
allen Anlagen nach neustem EU-Standard
(IEC 60034-30)

® Frequenzumrichter fir die schonende und
effiziente Produktbehandlung

® Die umweltschonende CIP-Anlagenreinigung
minimiert den Verbrauch an Wasser
und Reinigungsmittel durch intelligente
Steuerungstechnologie

® Modernste Steuerungstechnik optimiert den
Kihlprozess und verringert den Energiever-
brauch bei gleichbleibender Produktqualitat

® Die FESSMANN-RATIO-Raucherzeuger
bendtigen bis zu 50 % weniger
Rauchermaterial bei gleichmafigerem und
intensiverem Rauchergebnis

= Das Abgasreinigungssystem ECO.CLEANAIR
vernichtet durch seinen dreistufigen Prozess
alle schadlichen Rauchgasbestandteile und
das bei minimalem Energieeinsatz




Technische Daten

Standflache HD (B x T) 151x136 151 x246 151x356 151 x466 151x576 151x686
Hohe bei Beheizungsart EL/HD, Korpus  cm 250 250 250 250 250 250
Héhe bei Beheizungsart Gas/Ol, Korpus  cm 220 265 265 - - -
Mindestraumhéhe EL/HD cm 333 439 439 451 451 451
Empfohlene Raumhohe EL/HD cm 340 439 439 451 451 451
Rauchwagen (HxBxT) cm | 198x104x102 | 198x104x102 | 198x104x102 | 198x104x102 | 198x104x102 | 198x104x 102
Max. Spieilange cm 100 100 100 100 100 100
[ A S R S N N

Anschlusswerte bei HD-Heizung kW 34 68 102 136 170 204
Anschlusswerte bei EL-Heizung kW 28,35 56,7 85,05 113,4 141,75 170,1
Anschlusswerte bei Gas-Heizung kW 37 69 90 - - -
Anschlusswerte bei Ol-Heizung kW 37 69 90 - - -
Ti3000" Ti3000/3 Ti3000/4 Ti3000/5 Ti3000/6

ABMESSUNGEN 3 WAGEN 4 WAGEN 5 WAGEN 6 WAGEN

Standfléche HD (BxT) cm 151x356 151 x466 151x576 151686

Hohe bei Beheizungsart EL/HD cm 273 273 273 273

Héhe bei Beheizungsart Gas/OL, Korpus cm 273 - - -

Mindestraumhdohe HD cm 458 458 458 458

Empfohlene Raumhdhe HD cm 500 500 500 500

Rauchwagen (HxBxT) cm | 198x104x102 | 198x104x102 | 198x104x102 | 198x104x102

Max. Spieflange cm 100 100 100 100

HEIZLEISTUNGEN

Anschlusswert bei HD-Heizung kW 155 210 250 300

Anschlusswert bei EL-Heizung kW 118,8 158,4 158,4 -

Ti3000
3 Wagen




FESSMANN VORTEILE

.Ich bin fest davon uberzeugt,
dass die Rezeptur und eine
Uberzeugende Technik mit

hoher Zuverlassigkeit die
Erfolgsfaktoren fur ein gutes
Produkt sind.”

Uli Fessmann

lhre FESSMANN-Vorteile auf einen Blick

® Regulierung der Rauchdichte fir individuellen und gleichbleibenden Geschmack

® Patentiertes Rauchsystem fur eine gleichmafige Qualitat der gesamten Charge

® Hohe Wirtschaftlichkeit durch minimalste Gewichtsverluste und beste GleichmaBigkeit
® Reproduzierbare Ergebnisse dank FESSMANN-Steuerung FOOD.CDN2

® Exakte Produktionskontrolle und Nachweisfiihrung dank der
FESSMANN-Prozessiberwachungs-Software FOOD.(©&

® |ndividuelle Anpassung der Raucherzeuger an Ihre Anforderungen

u Langlebig durch hochwertigste Materialien und beste Verarbeitung

m Energieeffizient durch beste Isolierung

m Zukunftssicher: Beheizung wahlweise mit Strom, Hochdruckdampf, Gas, Thermodl oder o]l

® Effiziente Abgasreinigung durch den thermokathalytischen Nachverbrenner ECO.CLEANAIR
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